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Aperitivo di accoglienza

Salame e grana

Olive all’ascolana

~

Prosciutto San Daniele al coltello

Bouquet di asparagi al bacon

Melanzane alla parmigiana

Mozzarelle di Bufala alla Caprese

Quicke alle verdure spadellate e ricotta di malga

Crostone di pane con salsiccia, mascarpone e rosmarino

Lumache alla Bourgignonne con crema di patate

Sfogliatina con fondente ai frutti di mare al limone

Vitellina rosata con pesto leggero e sedano croccante

Lonzino marinato con rucola, Bagoss e riduzione al balsamico

Il Nostro pesce Spada affumicato con capperi e cipolle rosse di Tropea

Capesante al gratin profumate al limone ed erba cipollina

Insalata di seppie con pomodorini e basilico

Il Nostro Salmone affumicato in Bellavista

Gamberoni al Brandy e rosmarino

Seppie gratinate alla riminese

Insalata di polpo con patate

2 primi piatti  ~ 1 secondo piatto con contorno ~ torta 

costo per persona € 50,00

2 primi piatti  ~ scelta dei secondi piatti  ~ torta 

costo per persona € 55,00

2 primi piatti  ~ 1 secondo piatto di carne  ~ buffet di dolci e frutta 

(fragole, ananas, frutta in Bellavista, gelato artigianale, mandorlati fatti in casa) 

costo per persona € 55,00

2 primi piatti  ~ scelta dei secondi piatti  ~ torta 

costo per persona € 60,00

N.B.: I nostri prezzi sono netti e da intendersi non soggetti ad applicazione di sconti e/o convenzioni
Le composizioni floreali dovranno essere lasciate integre, in caso contrario saranno addebitate


