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Aperitivo di accoglienza

Salame e grana

Olive all’ascolana

~

Prosciutto crudo di Parma

Coppa di Langhirano

Speck della Val Venosta

Quicke alle verdure spadellate e ricotta di Malga

Lonzino marinato al vino bianco con rucola, Bagoss e riduzione al balsamico

~

Risotto con pomodoro concassè, Bagoss e basilico

Crespelle agli asparagi e fonduta ai formaggi

~

Cosciotto di maialino da latte glassato al forno

Roast beef all’inglese

Purè di patate

~

Macedonia di frutta fresca con gelato

Torte assortite

~

Caffè

Vini Azienda Agricola Riccafana Franciacorta

€ 45,00

N.B.: I nostri prezzi sono netti e da intendersi non soggetti ad applicazione di sconti e/o convenzioni
Le composizioni floreali dovranno essere lasciate integre, in caso contrario saranno addebitate


