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Aperitivo di accoglienza

Salame e grana

Olive all’ascolana

~

Bouquet di asparagi al bacon

Sfogliatina alle verdure e formaggi di Malga

Prosciutto crudo di Parma 

~

Carpaccio di pesce spada con cipolle rosse e frutti del cappero

Insalata di polipo con pomodorini, pinoli e olive taggiasche

Gamberoni ripieni alle verdure con pane aromatico

~

Risotto agli asparagi freschi e robiola al pepe nero

Garganelli con ragù d’anatra al vino rosso e Bagoss

~

Un secondo piatto a scelta tra:

Tagliata di manzo con salsa alla senape e patate al forno

Costolette d’agnello gratinate con patate arrosto 

~

Gelato fatto in casa con frutti di bosco al Gran Marnier

Torte assortite 

~

Caffè

Vini Azienda Agricola Riccafana Franciacorta

€ 50,00

N.B.: I nostri prezzi sono netti e da intendersi non soggetti ad applicazione di sconti e/o convenzioni
Le composizioni floreali dovranno essere lasciate integre, in caso contrario saranno addebitate


